KLOSFER PFALZEL

g WELHNACHTS BUFFET:
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.Kartoffel-Sellerie-Suppe
mit gebratenen Krauterseitlingen (auf Wunsch am Tisch serviert)
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Marinierter Tafelspitz in Kurbisvinaigrette

.Rosa gebratenes Roastbeef mit Tartarensol3e : /Q/r)y
Wildschinken mit Apfel-Sellerie-Salat \ ' \g‘,/
.hausgebeizter Lachs mit Orangen & Zimt &

.Parfait von der Geflugelleber \3

.gegrilltes mediterranes Gemuse & Ziegenkase
\Verschiedene Brotsorten und Butter
\Verschiedene Blattsalate der Saison

.ngsekeule n O”rangenjus Welsfilet in Kokosmilch gegart
mit Rotkohl & KloRen o . .
asiatisches Gemuse & Reis

Schweinefilet im Wirsingmantel Frischkase-Ravioli
mit Traffelrahmsofe mit Parmesanbutter
Wintergemuse & Schupfnudeln (vegetarisch)
Dosserts + 44 ()GM ustww(%
Lebkuchen Tiramisu & @W Zusa%
.Weisses Schokoladen Zimt Mousse

.Kaseauswahl
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