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.Marinierter Tafelspitz in Kurbisvinaigrette J\& /%‘P%f
.Rosa gebratenes Roastbeef mit Tartarensol3e ' /l')\y
Wildschinken mit Apfel-Sellerie-Salat \ ' =4

hausgebeizter Lachs mit Orangen & Zimt

e
NI
N
.Parfait von der Geflugelleber \J

.gegrilltes mediterranes Gemuse & Ziegenkase
\Verschiedene Brotsorten und Butter
\Verschiedene Blattsalate der Saison

G

.Kartoffel-Sellerie-Suppe
mit gebratenen Krauterseitlingen (auf Wunsch am Tisch serviert)

.ngsekeule 'n O”rangenjus Welsfilet in Kokosmilch gegart
mit Rotkohl! & Kl6Ben L . .
asiatisches Gemuse & Reis
Schweinefilet im Wirsingmantel Frischkase-Ravioli
mit TraffelrahmsofBe mit Parmesanbutter
Wintergemuse & Schupfnudeln (vegetarisch)

+ 450 € Option im Austausch

Wesserly
+ 9 € Option als Zusatz

.Lebkuchen Tiramisu
.Weisses Schokoladen Zimt Mousse
.Kaseauswahl

64,50 €

Preis pro Pers.
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Maissuppe (Corn chowder)

/:

Amerikanischer Krautsalat

Caesar “s Salad

Bohnen-Mais Salat

Eisbergsalat su3-sauer

mit Mango, Orangen und Grapefruit
Kalifornischer Salat

mit Ei und Speck

Blattsalate mit Honey-Mustard-Sauce

Spare rips

Chicken Wings

Bagels & Thunfisch-Frischkase-Aufstrich WW

Maisbrot Apple Pie
Bread-Pudding

]L7Z : mit VanillesoRe

Roast Turkey mit Zwiebel-Kastanien-Fullung )

am Buffet tranchiert Ahornsirup-Mousse

mit

Cranberry Sauce, Aprikosensof3e und

Y P 76,50 €

Zwiebeln in Sahnesofle
Candied sweet potatoes
Susskartoffelpurée
Kurbisgemuse mit Reis

Preis pro Pers.




